ECAM35X.15

MACCHINA DA CAFFE

Istruzioni per I'uso

MACHINE A CAFE
Mode d'emploi

Instructions videos available at:
http://ecam35015.delonghi.com
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1. CONSIGNES FONDAMENTALES POUR LA SECURITE

L'appareil peut étre utilisé par des personnes (enfants compris) aux capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou par des personnes sans |'expérience ni
les connaissances nécessaires, a condition d'étre surveillées ou aprés avoir recu les
instructions relatives a I'utilisation sdre de |'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

Le nettoyage et |'entretien, destinés a étre effectués par I'utilisateur, ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans surveillance.

Pour le nettoyage, ne jamais plonger la machine dans I'eau.

(et appareil est destiné exclusivement a un usage domestique. Son utilisation n'est
pas prévue dans : des locaux faisant office de cuisine pour le personnel de magasins,
bureaux et autres milieux de travail, les gites ruraux, les hotels, les chambres a louer,
les motels et autres structures d'hébergement.

En cas de dommages au niveau de la fiche ou du cordon d'alimentation, les faire rem-
placer exclusivement par I'Assistance Technique afin de prévenir tout risque.

UNIQUEMENT POUR LES MARCHES EUROPEENS :

-

(et appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans a condition d'étre sur-
veillés ou aprés avoir recu les instructions relatives a I'utilisation stre de |'appareil et
avoir compris les risques inhérents. Le nettoyage et I'entretien a la charge de |'utili-
sateur ne peuvent pas étre effectués par les enfants de moins de 8 ans et sans sur-
veillance. Tenir I'appareil et son cable hors de la portée des enfants agés de moins de
& ans.

L'appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou par des personnes sans |'expérience ni les connaissances né-
cessaires, a condition d'étre surveillées ou aprés avoir requ les instructions relatives a
I'utilisation sire de I'appareil et avoir compris les risques inhérents.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Toujours débrancher |'appareil du secteur s'il est laissé sans surveillance et avant de le
monter, de le démonter ou de le nettoyer.

Les surfaces présentant ce symbole deviennent chaudes pendant I'utilisation (le sym-
bole est présent seulement sur certains modeéles).
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Symboles utilisés dans ce mode d'emploi

Les consignes importantes sont accompagnées de ces symbales.
[l est absalurnent nécessaire de respecter cos consignes.,

L oangert

Le non-respect peut étre, ou est, 1a cause de blessures par dé-
charge élactrique avec un risque pour la vie.

Attention !
Le non-respect peut étre, ou est, la cause de blessures ou de
demmages al'appareil,

Risquede brilures !
Le nan-respect peut étre ou est 1a cause de brifures.

Nota Bene:
(e symbale met en évidence des recommandations et des infor-
mations importantes pour | utilisateur,

&.ﬂmgtr!

Etant donné que Fappareil fonctionne & 'Slectricits, il n'est pas

d enclure quiil génére des déchanges électrigues.

Par conséquent, respecter les consignes de séourité suivantes :

«  Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pleds
mouillés.

Ne pas toucher a fiche avec les mains mouillées.
S'assurer que la prise de courant utilisée st toujours libre-
ment accessible, afin de garantir le débranchement en cas
de besoin.

Pourdébrancher la fiche de |a prise, agir directement sur la
fiche. Ne jamals tirer le cordan, il pourrait s abimer.

Four débrancher complétement |appareil, retirer 1 fiche
de |3 prise de courant.

«  Encas de pannes de 'appared, ne pas tenter de les réparer.
Eteindre I'appareil, retirer 1a fiche de la prise et s'advesser 3
I'Assistance Technigque.

Avant de réaliser une quelconque opération de nettoyage,
ételndre la machine, retirer Ia fiche de la prise de courant
et laisser refroidir la machine,

Attention :
Conserver le matériel d'emballage (sachets en plastique, polys-
tyréne expansé] hors de la portée des enfants.

Risque de britfures !
Cet appareil produit de I'sau chaude et, quand il est en marche,
de la vapeur d'eau peut se former.
Eviter tout contact avec les édaboussures d'eau ou la vapeur
chaude,
Quand Pappareil est en marche, le plateau d"appui des tasses
pourrait chauffer.

2.2 Utilisation conforme a la destination

(et appareil est conqu pour la préparation a base de café, lait,
chacolat et pour chauffer des bolssons,

Toute autre utilisation st 4 considérer comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne répond pas des dommages décou-
[ant d'une utilsation impropre de I'appareil.

2.3 Mode d'emploi

Lire attentivement ces instructions avant d"utiliser I'appareil. Le
non-respect de ces instructions peut causer des blessures et des
domrmages a Fapparei],

Le constructeur ne rpond pas des dommages découlant du
non-respect de @ mode d'emploi.

m Nota Bene :

Conserver soigneusement ce mode d'emploi. En cas de cession
de 'appareil 3 dautres personnes, leur remettre également e
made d'emploi.

3. INTRODUCTION

Merd d'avoir choisi la machine automatique pour café et
cappuccing.

Nous waus souhaitons de blen profiter de votre nouvel apparell,
Prenez quelgues minutes pour lire e mode d'emploi. Vous évi-
tenez ainsi de vous exposer 3 des risques ou d'endommager la
machine,

3.1 Lettres entre parenthéses
Les lettres entre parenthéses comespondent 3 la légende indi-
quée dans la Description de I'appareil (pages 2-3).

3.2 Probléemes et réparations

En cas de problémes, essayez avant tout de les résoudre en sui-
vant les instructions fournies dans les chapitres “24 Signification
des voyants” et “25. Résolution des problémes”.

En cas d'inefficacité ou pour plus d'informations, il est consedllé
de 'adresser au service client en tEléphonant au numéno indi-
qué sur e fevillet “Service client” joint.

Si votre pays ne se trodve pas parmi ceux indigqueés sur le feulllet,
appelez le numéra indiqué sur la garantie. Pour les éventuelles
réparations, s'adresser exclusivement & IAssistance Technique
De'Longhi. Les adresses sont indiguées dans le certificat de ga-
rantie qui accompagne la machine,



4. DESCRIPTION

4.1  Description de I'appareil
(page3- A)

A1, Couvercle du réservair a graing

Ad.  Couvercle de l'entonnair pour le café prémoulu
A3, Réservair a grains

A4, Entonnoir pour Mintroduction de café prémoulu
AS.  Manette de réglage du degré de mouture

A6, Interupleur général

AT, Voletinfuseur

A8, Infuseur

A9, Cordon d'alimentation

A10. Bac de récupération de |a condensation

A1, Tirgir 3 mare de café

A12. Plateau d'appui pour tasses

A3, Indicateur du niveau de l'eau de I'égouttoir
A4, Grille égouttoir

A15. Eqouttoir

Al6. Couvercle résarvoir d eau

A17. Réservair 3 eau

A18. Logement du filtre adoucisseur d'eau

A19. Becverseur café (hauteur réglable)

A20. Buse a cappuccing [amovible)

A21. Buse eau chaude et vapeur (amaovible)

A22. Bouton de distribution vapeur/eau chaude
A23. Tﬂuche(lj:puuralhnnernuémindmlamamlne{mlhe]
A24. Plateau atlasses

4.2 Description du panneau de contréle

(paged- B )

Certaines fodwmes dir povreats onl dre double fomatton - cefle-cf est
slgnalée entre parenthéses, o lintérieur de o description,

B1. Voyant J§ clignotant : 'appareil chauffe

B2 Voyant [k

- fiwe : mettre en place e bac a mancs (A11)

- dlignotant : il est nécessaire de vider le tirir & marc
Voyant ﬁ:

- fioe : remettre le réservoir & eau (A17)

- clignatant ; il indique que N'eau dans le réservair n'est pas
suffisante.

Voyant /B :indique une alarme générique {voir chapitre
« 24, Signification des voyants »,

Voyant [f] :

- fice ; be détartrage est en cours

- clignotant : il est nécessaire de procéder au détartrage
B, & :fonction prémoulu

o o O B Qameat

b sélection ardme

B3.

B5.

a7

B9, 2x ; pour fire couler 2 tasses d' o espresso = ou
' w espresso lungo »

B10. §&: distribution “Espresso”

B, : distribution “Espresso Lungo”

B12. < distribution “Café”

B13. (MY distribution “Long”

g1a. I st

- fiwe: pour activer la fonction vapeur (Dans les opérations
de programmation: appuyer pour quitter la program-
miation en cours))

- chgnotant ; il est nécessaire de toumner le bouton va-
peurfeau chaude (A22)

B15. @ OK: pour effectuer un ringage.
{Drans fes opdratians de progrommation; appuyer paur con-
firmer la programmation)

Description des accessoires

(page2- C)

(1. Bande réactive

2 Culllere-doseuss pour café prémoulu

(3. Détartrant

4. Filtre adoucisseur (présent sur certains modéles)

5. OPERATIONS PRELIMINAIRES

5.1 (Contréle de l'appareil

Apris avoir retiné Femballage, s'assurer de lintégrité de |'appa-
reil et de |a présence de tous les accessoires (C), Ne pas utiliser
'appareil en présence de dommages évidents, §'adresser a l'As-
sistance Technigque De'Longhi.

5.2 Installation de I'appareil

Attention !

Lors de Finstallation de I'appareil, respecter les consignes de

securité suivantes ;

«  La mathine émet de la chaleur dans son environnement.
Aprés avoir placé Fappaneil sur le plan de travail, vérifier
quiily aitun espace [ibre d’au moins 3 am entre les surfaces
de l'appareil, les parties latérales et la partie ammiére, ainsi
qu'un espace libre d'aw maoins 15 om au-dessus de |3 ma-
chine acafé.

Léventuelle pénétration d'eau dans I'appareil pourait
lendommager.

Ne pas placer I'appareil 4 proximité de robinets d'eau ou
d'éviers,

Lappareil poamait s'abimer si l'eau géle a l'intérieur.

Ne pas installer l'appareil dans un lieu o la température
peut descendre en dessous du point de congélation.



Pasitionner e cordon d'alimentation (A9) afin qu'il ne soit
pas abimé par des arétes tranchantes ou par le contact avec
des surfaces chaudes (par ex. plaques électriques).

5.3 Branchement de I'appareil

Attention !
Sassurer que la tension du secteur comespond A celle indiquée
sur la plagquette située au-dessous de I'appareil.
Branchez |'appareil exclusivement sur une prise de courant 104
installée selon les réqles de l'art et disposant d'une mise a la
teme efficace.
En cas dincompatibilité entre |a prise de courant et |a fiche de
I'appareil, contacter un électricien qualifié pour quil remplace
|a prise.

5.4 Premiére mise en marche de l'appareil

Nota Bene :

«  La machine a été contrilée en usine en utilisant du café ;
il est done tout 2 fait normal de trouver des traces de café
dans le moulin, I est dans tows les cas garanti que cette
machine est neuve,

«  Nestconseillé de personnaliser e plus rapidement possible
la dureté de I'eau en suivant |2 procédure décrite dans ke
chapitre “20, Programmation de la dureté de l'eau”.

Procéder en suivant les instructions indiguées ;

1. Brancher 'appareil au secteur et appuyer sur intemmupteur
général (), situé au dos de l'apparedl (fig. 1).

2. Levoyant ;@ (B3) clignate sur le panneau de contrile ;
extraire e réservoir a eau (A17 - fig. 2), le remplir Jusqu'a la
ligne MAX avec de l'eau courante (fig. 3A), puls réinsérer e
réservoir (fig. 3B,

3. Sur le panneau de contrdle, Nicine 'ﬂ? {E14 - fig. 5)
clignate,

4, Placerun récipient d'une capacité minimale de 100 mi {fig,
4) au-dessous de la buse & cappucdinn (A20),

5. Positionner le bouton de distribution vapeur/eau chaude

sur 17 (fig. 6) et appuyer sur ichne @ OK (B15) :
I'appareil Git couler de 'sau & travers ka buse 3 cappuccing,
Quand la_distribution sinterrompt automatiquement,
l'icdne clignote sur le panneau de contrdle pour
signaler que le bouton vapeur doit &tre positionné sur“07
Lamachine 5'Eteint.

Pour l'utiliser, presser la touche [l} (423 - fig. 7).

Nota Bene :
A la premiére utilisation, il est nécessaire de faire 4-5 cafés
avant que la machine ne commence a donner un résultat
satisfaisant.

b

«  Pour savourer un café encore meilleur et obtenir des per-
formances optimales de la machine, nows conseillons
dinstaller le filtre adowcisseur (C4) en suivant les indica-
tions du chapitre “21. Filtre adoucisseur . 5i be modéle niast
pas fourni avec le filtre, il est possible de le demander aus
centres d'assistance agréés De’Longhi.

6. ALLUMAGE DE UAPPAREIL

[.'.) Nota Bene :

Avant o allumer la machine, vérifier que interrupteur général
(M) situé au dos de cette demiére soit enfoncé (fig. 1).

A chague allumage, Fappareil effectue automatiquement un
cycle de préchauffage et de ringage qui ne peut pas étre inter-
rompu. L'appareil est prét  'emplod uniquement aprés |'exécu-
tion de ce cycle.

Risque de briifures !

Durant le ringage, un peu d'eau chaude coule des becs varseurs
de café (A19) ; elle sera récupérée dans [Eqouttoir (A15) situé
au-dessous, Eviter tout contact aved les éclaboussures d'eau,

Pour allumer 'appareil, appuyer sur la touche [_U' (A23)
{fig. 7) : le voyant [E (B1), clignote sur le panneau de
contrile B pour signaler que la machine est en cours de
chauffage.
Pendant |a phase de chauffage, la machine effectue un ringage;
de cette maniére, la chaudiére chauffe et |'appareil fait couler
I'eau chaude dans les tuyaux intemes pour qu'ils se réchauffent.
L'appareil est a la bonne température lorsque le voyant [f
siéteint et les icines de distribution s'activent sur le panneau
de contrile.

7. ARRET DE LAPPAREIL
A chaque arrét, ['appareil effectue un ringage automatique, si
un café a été préparé.

Risque de briifures !

Durant le ringage, un peu d'eau chaude coule des begs varseurs
de cafié (419). Eviter tout contact avec les éclaboussures d'eau,
Pour éteindre 'apparei, appuyer surla touche (| ) (A23-
fig. 7).
|e voyant ﬁ {B1) clignote sur be panneau de controle : si
cette option est prévue, appareil effectue le ringage puis
s'Eteint (veille).

Nota Beme!
Si I'appareil n'est pas utilisé pendant des périodes prolongées,
débrancher I'appareil du secteur ;
«  éleindre auparavant |'appareil en appuyant sur la touche

U_,'l (fig. 7);




relacher l'interrupteur général (AS) (fig. 1).

Attention!
Ne jamais appuyer sur l'interrupteur général quand I'appareil
estallumé,

8. REGLAGE DE LA DURETE DE L'EAU
Pour les instructions concenant le réglage de la dureté de Feau,
cansulter le chapitre “20. Programmation de la dureté de l'eau”.

9, REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Paur madifier la température de '2au (basse, movenne, haute,

maximum] a laquelle le café est préparé, procéder comme suit ;

1. Awec la machine éteinte (veille) mais avec l'interrupteur
général enfoncé (fig. 1);

2. Maintenir licone 2x  (B9) enfoncée jusqu'a l'allumage
des ichnes sur le panneau de contrble (B).

3. Appuyer sur licone (P (B10);

4, Sélectionner la température souhaitée en appuyant de

nowveau sur Ficone GP:

XY X/1/]
X XX/1/
XX/ X1/
XX/

basse

MBYEnne

levée

maximum

5. Appuyer sur [icine -@ OK (B15) pour confirmer (ou

iﬂi ESC {B14) pour quitter sans faire la modification).
Les voryants s'éteignent,
La machine se remet en mode “veille” et la temperature est
malntenant reprogrammee.

10. ARRET AUTOMATIQUE

I est possible de modifier lintervalle de temps pour faire en

sorte que ['appareil $'éeigne au bout de 15 ou 30 minutes ou

bien au bout de 1, de 2 ou 3 heures d'inutilisation.

Paur reprogrammer I'arét automatique, procéder comme suit :

1. Awec la machine éteinte (veille) mais avec l'intermupteur
général enfoncé (fig. 1) ;

2. Maintenir Vicone 2x (B9 enfoncée jusqua I'allumage
des icines sur le panneau de contrble (B);

3. Appuyer sur licone d® (B11);

4. Sélectionner intervalle de temps souhaité en appuyant de
nouveau sur licne

v l) |*™
v l) "™
vo ) |
vo0 @ |
v "

& Appuyer sur ['icine -@ OK (B15) pour confirmer (ow

'ﬂ:\ ESC (B14) pour quitter sans faire 2 modification).
Les voyants s'éteignent.
Lintervalle de temps de l'arét automatique est ainsi
reprogramme.

11. ECONOMIE D'ENERGIE
Cette fonction permet d'activer ou de désactiver la modalité éco-
nomie d'énergie. La machine est préconfigurée en usine en moda-
|ité active, qui parantit a la machine allumée une consommation
en énergie infériewre, en accond avec les normes européennes en
vigueur, Pour modifier la configuration, procéder comme suit ;
1. Avec la machine éteinte (veille) mais avec [interuptenr
général enfoncé (fig. 1)
1 Maintenir Nedne 2 (B9) enfoncée jusqu'a I'allumage
des icdnes sur be panneau de contride (B).
3. Appuyer sur Flcine D' (B13);
4, Activer/désactiver la fonction en appuyant de nouveau sur
l'icine :
& @ @ 1 ) fonction activée
« & 0 £ ) 7 fonction désactivée

5 Appuyer sur l'lcine @ OK (B15) pour confirmer {ou
{'D ESC(B14) pour quitter sans faire la modification).

6. Appuyer sur {F,"J ESC pour quitter le menu. Les voyants
SEteignent.

La configuration de I'éconcmie est ainsi repragrammeée,

Nota Bene!

En modalité d'économie d'énergie, la machine nécessite
quelques secondes d'attente avant de faire couler le pre-
mier café car elle doit préchauffer,




12. SIGMAL SONORE

Avec cette fonction il est possible d'activer ou de désactiver le si-

gnal senore, Procéder comme suit:

1. Awvec la machine éteinte (veille) mals avec l'interrupteur
général enfoncé (fig. 1);

2. Maintenir lcine enfoncée 2x (BY) jusqu'a l'allumage
des voyants sur le panneau de contrile (B).

3. Presserlicine @x pour activer/désactiver la fonction:
- 0 0 00 fonction activée
- @ 1 ) I fonction désactivée

4. Appuyer sur l'icine @ 0K (B15) pour confirmer {ou

i{!? ESC (B14) pour quitter sans faire la modification).
Les voyants s'éteignent.
Le signal senore est désormais reprogrammeé,

13. VALEURS D'USINE (REINITIALISATION)

Avec cette fonction, tous les parameétres sont réinitialisés (tempé-

rature, arrét automatique, dureté de Teaw, économie énergie ef

toutes les programmations des quantités reviennent aux valeurs

dusine]

1. Avec la machine éteinte (veille) mais avec |'interrupteur
général enfoncé (fig. 1);

2. Maintenir l'cone 2x  (B9) enfoncée jusqu'a I'allumage
des voyants sur |2 panneau de contrile (B),

3. Appuyer sull'lcmvei (B12): les grains de café (BT) du
panneau de contrdle clignotent ;

4, Appuyer sur Ficine .@ OK (B15) paur revenir aux va-
Jewrs d'using (ou d!l,) ESCIB14) pour quitter sans faire la
modification). Les voyants s'éteignent.

Les paramétres et |a quantité reviennent ainsi aux valeurs
d'usine,

14. RINCAGE

Cette fonction permet de faire sortir de leau chaude par le bec
verseur de café (A19), de sorte & nettoyer et chauffer le drouit
interne de la machine,

Placer un récipient d'une capacité minimale de 100 mi souws le
bec verseur de café et d'eau chaude.

Attention ! Risque de briilures.
e Jamais laisser la machine sans surveillance quand de 'eau
chaude est en cours de distribution.

Pour activer cette fonction, appuyer sur @ DK (B15);
Au bout de quelques secondes, de Neau chaude sort du bec
verseur de café paur nettoyer et chauffer le cirouit inteme
de la machine.

1)
2

EL]

3} Pour interrompre manuellement la fonction, appuyer de

nouveau sur @ K.

Nota Bene!

«  Pour des pérodes dinutilisation supérieures & 3-4 jours,
il est vivernent conseillé d'effectuer, aprés avoir allumé la
machine, /3 ringage avant de |'utiliser ;

Il est tout a fait normal, aprés avoir effectué cette opéra-
tion, de trouver de 'eau dans le tiroir & marc de café (A11).

15. PREPARATION DU CAFE

15.1 Réglage du moulin a café

Le moulin a café ne doit pas étre réglé, du moins au début, car
I est déjh préréqglé en usine de sorte 3 obtenir une bonne distri-
bution de café,

Toutefois, si aprés avoir préparé bes premiers cafés, la distribu-
tion s'avére peu dense et avec peu de créme ou trop lente {au
goutte-g-goutte), il est nécessaire d'effectuer une corection
I'aide du bouton de réglage du degré de mouture (A5} (fig. &).

Nota Bene:
Le bouton de réglage doit étre toumé uniquement pendant que
| moulin est en marche.
51 le café sort trop lentement ou 5l ne
sort pas du tout, tourner d'un cran dans
le sens des aiguilles d'une montre vers e
numen 7,
Pour abtenir en revanche une distribution
de café plus dense et améliorer |'aspect
de la créme, tourner d'un cran dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre vers le numéno 1 (pas plus d'un cran a la fols, au
risque que le café sorte au goutte-a-gautte).
L'effit de cette comection se remarque uniguement aprés la pré-
paration d'au meins 2 ¢afés, 51 aprés ce réglage, le résultat spu-
haité n'a pas été obtenu, il est nécessaine de répéter la comection
en tournant le bouton d’un autre cran.

15.2 Conseils pour un café plus chaud
Pour obtenir un café plus chaud il est conseillé de ;

effectuer un ringage en appuyant sur @ 0K (B15);
chauffer les tasses aver de |'eau chaude utiliser la fonction
eau chaude (voir chapitre “17. Distribution d'eaw chaude™);
augmenter la température du café (voir paragraphe « 8.
Réglage de la dureté de l'sau”).

15.3 Préparation du café avec du café en grains

I\ atentont
Ne pas utiliser des grakns de cafié verts, carameélisés ou confits,
carils peuvent se coller au moulin & café et le rendre inutilisable.



effet (A3} (fig. 9);

Introduire le café en grains dans le réservair prévu 4 cet

2. Positionner sous les becs verseurs de café (A19) -
- 1tasse, pour 1 café (fig. 10);
- 1 tasse, pour 2 cafés.

3. Baisser la buse de sorte a 'approcher be plus possible de la
tasse: la créme sera ainsi meilleure (fig. 11);

4. Sélectionner le café souhaité :

Recette Quantité | Quantité Arime
program- prédéfini
mable

= =d40ml | de=30a TILLl

Espressa = §0ml

(B10)

=z = 1Mml | de=30 a Yl

Espresso =180

Lungo

(B11)

iﬁ =160ml | de =100 3| o pgupymp

afé (B12) S

DI = 160ml deﬁ;llS ATl

Allongé S

{B13)

2% (BY) = 40 ml - LT Tl

+ & pour 2

Espressa tasses

(B10)

2y (BY9) = 10 gy ol

+ @ ml pour 2

Espresso | 145868

Lungo

(B11)

5. La préparation commence et le voyant relatif 3 icdne sé-
lectionnée reste allumé sur le panneau de contrile (B).
Nota Bene :
«  Pour préparer 2 tasses d' o espresso » ou d' « espresso
lungo = simultanément ;

- Nppuyer sur icone « 2 » (B9) : les icnes comespon-
dant aux boissons pouvant étre sélectionnées s allument
et licone « 20 » clignote. Appuyer sur &7 o G la
préparation commence.

Autrement, procéder comme suit ;

N

- Appuyer sur G” o d: la préparation commente et
licdne « 2X » ¢lignote pendant quelques secondes. Ap-
puyer sur licne « 2X » pendant quielle clignote.

Fendant que |a maching fait le café, la distribution peut

étre interrompue a tout moment en appuyant a nouveau

sur licdne de distribution.

Une fois la distribution terminée, pour augmenter la

quantité de café dans la tasse, il suffit de maintenir une

des icines de distribution du café appuyée au moins 3 sec-
ondes (B10 - B13).

Une fois la préparation lerminee, ['appareil est prét pour une
nowvelle utilisation.

Nota Bene:
Durant I'utilisation, des vayants pourmant s'éclairer sur e
panneau de contrdle (B) ; leur signification est détaillée
dans le chapitre « 24, Signification des voyants”,
Pour obtenir un café plus chaud, consulter le paragraphe
*“15.2 Consedls pour un café plus chaud”,
51 be café sart au goutte-3-goutte ou sl est trop ligquide,
pas assed crémeus: ou trop frold, consulter les consedls indi-
qués dans e paragraphe et dans le chapitre « 25, Résalu-
fion des problemes =,
Pour personnaliser les boissons en fonction des goits,
consulter le paragraphe « 15.6 Personnalisation de |'ardme

el de la quantité =,

15.4 Variation temporaire de l'ardme du café
Pour personnaliser temporairement |'aréme |'aréme du café,

enfoncer (b (BS) :
XY/ ” 'I ¥-LEGER
'Y/ a') LEGER
o) "
o0 "’)') FORT
X-FORT

XX X/1/

- {Consulter le chapitre 15.5
"Préparation du caféen utili-
sant le café prémaulu”)

14 Nota Bene:




La variation d'ardme n'est pas mémarisée et a la prochaine
préparation automatique I'appareil sélectionne la valeur
prédéfinie.

5i la distribution ne se fait pas quelques secondes aprés la
personnalisation temporaire de I'ardme, celui-ci revient 4
la valeur prédéfinie.

15.5 Préparation du café en utilisant le café
prémoulu

Attention !

Ne jamais introduire e café prémoulu avec la machine

éteinte, pour éviter qu'il ne se répande & l'intérieur de la

machine et qu'il ne la salisse. Dans ce cas, la machine paur-
rait 5" abimer.

«  Ne jamais introduire plus d'une

dose rase (C2), car lintériewr de la

machine pourrait se salir ou I'en- MAX

tonnair (Ad) pourrait se boucher. | ES—
Nota Bene :

Lutilisation du café prémouly, ne permet pas de préparer

plus d'une tasse de café a la fois,

1. Appuyer plusieurs fols que licine (D (BS) Jusqu’ ce
que le viryant e (B6) sallume.

2, Sassurer que l'entonnair ne soil pas bowché, puis intro-
duire une cuillére-doseuse rase de café pré-maoulu (fig.
12).

3. Placer une tasse sous les becs verseurs de café (A19) {fig.

4, ;:I]é{tlnnnetlmlémhahé:
Recette Quantité
= 40 ml
Espressa (B10)
r] = 120mi
Espresso Lungao (B11)
i) = 180 ml
Café (B12)
= 160 ml
Allongeé (B13)

5. La préparation commence 2t le voyant relatif a licone sé-
lectionnée reste allumé sur le panneau de contrile (B).

& Attention ! En préparant le café LONG D
& la moitié de la préparation, le voyant &= clignote versar

ure autre dose rase de café prémaulu et enfoncer @ 0K
(B15).

12

m Nota Bene:

Si le mode "Economie d'énergle” est activé, Ia distribution du
premier café pourrait demander quelques secondes d'attente,

15.6 Personnalisation de l'ardme et de la

quantité

La machine est réglée en usine pour préparer un café & |'aréme

standard et une quantité normale (consulter le tableau du para-

graphe“15.3 Préparation du cabé avec du café en grains™).

Pour personnaliser le café, procéder comme suit ;

1. Placer une tasse ou un verre suffisamment grand sous les
becs verseurs de café (A19);

2. Appuyer sur Dep (BE) jusgu's sélectionner I'ardme sou-
haité (consulter le paragraphe « 15.4 Variation temporaire
de|'arbme du café ») ;

3. Presser et maintenir icdne relative au café a personnaliser
enfoncée: 'icane clignote ainsi et tous les voyants d'alarme
clignotent 4 fois;

4, Relicher l'icane : Nicine clignote et la machine commence
adistribuer le café;

5. Diés que be café atteint la quantite souhaitée dans la tasse,
appuyer de nowveau sur l'icne du café.

L'ardme et |a quantité de café dans la tasse sont alors program-

més selon |a nouvelle programmation.

16. PREPARATION DU CAPPUCCING

Risque de brifures !

Pendant ¢es opérations de |a vapeur sort : faire attention a ne
pas se briiler,

1. Pour un cappuccino, préparer le café dans une grande
tasse,

2. Remplir un récipient, de préférence muni d'une poignée
pour ne pas se briler, avec environ 100 grammes de lait
pour chagque cappuccing a préparer, Dans le cholx des di-
mensions du récipient, prendre an compte que le volume
augmentera de 2 4 3 fois.

Nota Bene:
Four abtenir une mousse plus dense et riche, utiliser du lait
écrémeé ou demi-écrémeé et 4 la température du réfrigéra-
teur {environ 5°C). Pour éviter dobtenir un lait peu mous-
seu, ou bien avec des grosses bulles, toujours nettoyer la
buse & cappuccing de la fagon décrite dans le paragraphe
« 16.1 Nettoyage de |a buse a cappudcino aprés I'emplod ».
3. Labuse a cappuccing (A20) peut étre [égérement tournée
vers 'extérieur, pour pouveir utiliser des récipients de toute
taille.



4. Plonger la buse  cappuccino dans le récipient du lait en
faisant attention & ne jamais plonger la bague noire.

£\ ttention!
Ne pas farcer la rotation de la buse & cappucding (fig. 13):
elle pourrait se mmpre !

5. Appuyer sur 'ichne &J (E14); le mmt[f[ﬂﬂclbgmte
pour signaler que I'appareil est en phase de chauffage.
6. Quand l'appareil est & la bonne température, le voyant

séteint B etlicone I dignote.

7. Positionner le bowton vapeur/eau chaude % (A22) sur
I. A bout de quelques secondes, de la vapeur sort de la
buse & cappuccing, ce qui donne un aspect crémenn: au lait
et en augmente le volume, Pour obtenir une mouwsse plus
crémeuse, faire toumer le récipient avec de lents mouve-
ments du bas vers ke haut,

8. Une fois obtenue la mousse souhaitée, interrompre la dis-
tribution de vapeur en mettant le bowton sur 0,

Risque de briifures !

Interrompre |a vapeur, avant d'extraire le récdpient avec le lait

mousseuy pour éviter des brilures causées par les éclaboussures

de Jait bouillant.

9. Ajouter |2 créme de |5t au café précédemment préparé. Le
cappuccino est prét - sucrer et éventuellement saupoudser
un peu de cacao en poudre sur la mousse,

m Nota Bene!
i le mode "Economie énergie” est activé, la distribution de va-
peur peut demander quelques secondes d'attente..

16.1 Nettoyage de la buse a cappuccino aprés
lemploi

Rettoyer la buse & cappuccing (A20) a chaque utilisation, pour

éviter que des résidus de lait ne se déposent ou qu'elle ne

sobstrue,

Risque de brifures!

Durant le nettoyage, un peu d'eau chaude sort de la buse 3

cappuccing, Préter attention & ne pas venir en contact ave les

éclaboussures d'eau.

1. Faire s'couler un peu d'eau en mettant | bouton vapeur /
eau chau (A22) sur |, Puis interrompre lécoulement
en ramenant |e bouton en position 0.

2. Attendre quelques minutes que |a buse 3 cappuccing re-
froldisse ; tourner dans le sens inverse des aiquilles d'une
montre et tirer la buse & cappuccing vers le bas pour
l'extraire (fig. 14).

3. Tirer labuse (A21- fig. 15) vers e bas,

4. Contridler que les trous indiqués par la fléche en fig. 16 ne
sont pas obstrués. 5i nécessaire, les nettoyer a ['aide d'une
épingle.

5. Remetire [a buse et remettre la buse 4 cappuccng sur la
buse en la poussant vers le haut et en |a tournant dans le
sens horaire jusqu'a ce qu'elle solt accrochée,

17. DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE
Attention ! Risque de britlures.

e jamais laisser la machine sans surveillance quand de I'eau

chaude est en cours de distribution, Le tube de la buse & cappuc-

cino (A20) chauffe pendant la distribution.

1. Placer un récipient sous |a buse & cappuccing (A20) (e plus
prés passible pour éviter les éclaboussures).

2. Positionnerle bouton vapeur/ eau chaude 52 (AZ2) surl,

3. Pour interrompre manuellement la distibution d'eau
chaude, positionner e bouton '.lapeurfaaumaude%sur
0.

m Nota Bepe!

Si la modalité "Economie d¥énergie” est activée, la distribution

d'eau chaude et de vapeur pourrait demander quelgues se-

candes d'attente.

18. NETTOYAGE

18.1 Nettoyage de la machine

Les pigces suivantes de la machine daivent tre netloyées pé-
ridiguement :
circuit interne de la maching;
Ie Yiroir & marc de café (A11);
l'égouttoir{A15) et le bac de récupération de la condensa-
tien (AT0;
le réservoir & eau (A17) ;
les bes verseurs de café (A19) ;
la buse a cappuccing (A20 - *16.1 Nettoyage de la buse 4
cappuccing aprés emplol”) ;
l'entonnoir pour lintroduction de café prémoulu (A4) ;

Iinfuseur (A8), accessible aprés avoir ouvert le volet de

service (A7) ;
panneau de contrile (B).

Ajrtmﬁm!
Pour le nettoyage de la machine, ne pas utiliser de sol-
vants, de nettoyants abrasifs ou de |"alcool, Avec les super-
automatiques De'Longhi, il n'est pas négessaire dutiliser
dadjuvants chimiques pour le nettoyage de la machine.
Aucune partie de Iappareil ne peut étre lavée au lave-
vaisselle, 3 exception de la grille égouttoir (A14).

+  Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
tations ou les dépéts de café car ils pourraient rayer les
surfaces en métal ou en plastique.




18.2 Nettoyage du circuitinterne de la machine
Pour des périodes d'inutilisation supérieures 4 3/4 jours, il est
vivement conseillé, avant de I'utiliser, d'allumer la machine et
de faire :

2/3 ringages en appuyant sur @ [ (B15);
«  (ouler del'eau chaude, pendant qualques secondes (chapi-
tre « 17_ Distribution d'eau chaude »).

Nota Bene:
Il est tout & fait normal, aprés avoir effectué ce nettoyage, de
trouver de Feau dans le tiroir 3 marc de café (A11).

18.3 Nettoyage du tiroir a marc de café

Le voyant = (B2) clignote pour signaler de vider et nettoyer le
tirobr & marcs de café (A1), Tant que le tiroir & marc de café
n'est pas nettoye, la machine ne peut pas faire de café. Lappareil
signale la nécessité de vider le tirir a marc de café méme 51
n'est pas plein, si 72 heures se sent écoulées depuis la premiére
préparation effectude (pour que le décompte des 72 heures soit
effectué cormectemnent, la machine ne doit jamais étre étzinte
avec [interrupteur général - AG).

Attention ! Risque de brifures

Aprés la distribution de plusieurs cappuccings consécutifs, be
plateau métallique d'appui des tasses (A12) devient chaud,
Attendre quil refroidisse avant de le toucher, et le saisir unique-
ment par |"avant.,

Pour effectuer |e nettayage (avec la machine allumée) :

+  [Extraire I'égouttolr (A15) (fig. 17), le vider etle nettoyer,

«  Vider et nettoyer solgneusement le tiroir & marcs (A11) en
prenant soin d'enlever tous bes résidus qui peuvent se dé-
poser au fond;

«  Contriler le bac de récupération de la condensation (A10)
{rauge) et le vider 57l est plein.

18.4 Nettoyage de I'égouttoir et du bac de
récupération de la condensation

& Attention !

Légouttoir (A15) est daté d'un flotteur (A13 - rouge) qui indique
le niveau d'eau présent (fig. 18). Avant que cet indicateur ne
commence a dépasser du plateau métallique d'appui des tasses
(A12), il faut vider I'égouttoir et e nettoyer, autrement 'eau
peut déborder et endommager la machine, le plan d’appui ou
la zone autour.

Paur retirer ['dgauttoir:

1. [Extraire |'égouttoir et le tiroir & marc de café (A11) (fig. 17);

34

L Retirer le plateau dappui des tasses (A12), la grille égout-
toir (A14), vider ensuite I'égouttoir et le tinoir 3 manc de
café et laver tous les dléments;

3. Contriler le bac de récupération de la condensation rouge
{A10} et le vider 'il est plein.

4. Remettre en place Fégouttair, 1a grille et le tiroir & marc de
cafd,

&jﬂmﬂm!

Lors de Pextraction de Mégouttoir, il est ebligatoire de toujours
vider le tirakr & marc de café méme 51l est peu rempli,

5i cette opération n'est pas effectuée, lors de [a préparation des
cafés suivants, le tiroir & marc de café peut se remplir plus que
prévu et obstruer la machine.

18.5 Mettoyage interne de la machine

Risque de décharges électrigues !

Avant de réaliser les opérations de nettoyage des parties in-
temnes, la machine doit &tre éteinte (consulter le chapitre “7.
Amét de l'appareil”) et débranchée du mseau électrique. Ne
Jamals planger la machine dans 'eau,

1. Contriler réquiiérement (environ une fois par mois) que
Iintérieur de la machine (accessible aprés avalr enbavé
l'égouttoir - A15) nest pas sale, Dans le cas contraire,
enlever les dépits de café & 'aide d'un pinceau et d'une
€ponge;

L. Aspirer tous les résidus 3 Iaide d'un aspirateur (fig. 19).

18.6 MNettoyage du réservoir a eau

1. Nettoyer réqulierement (environ une fois par mois) et &
chaque remplacement du filtre adouclsseur (C4)(s1 prévu)
le réservoir & eau (A17) al'aide d'un chiffon humide etd'un
peu de nettayant doux.

2. Retirer le filtre (C4) (i présent) et be rincer 3 I'sau courante;

3. Remettre le filtre (si prévu), remplic le réservoir avec de
I'eau fraiche et remattre e réservoir;

4. (seulement pour les modéles équipés de filtre adoucisseur)
Faire couber 100 mi d'eau.

18.7 MNettoyage des becs verseurs de café

1. Nettoyer réguligrement les becs verseurs de café (A19) en
utilisant une éponge ou un chiffon (fig. 204) ;

2. Contriler que les trous des becs verseurs de café ne solent
pas bawchés, 5i nécessaire, enlever les dépits de café a
I'gide d'un cure-dents (fig. 208).



18.8 Nettoyage de l'entonnoir pour lintroduction
du café prémoulu

Contraler périodiquement (environ une fois par mois) que l'en-

tonnoir pour Vintroduction du café prémoulu (A4) ne soit pas

bouché. Si nécessaire, retirer les dépéts de café i I'side d'un

pinceau.

18.9 Nettoyage de l'infuseur

Linfuseur (A8) doit &re nettoyé au moins une fois par mois.

&Jmmm!

L'infuseur ne paut pas étre extraitquand la machine est allumée,

1. Sassurer que la machine ait effectué correctement I'armt
{voir chapitre“7. Amét de lapparetl™);

2. Bwtrabre le réservolr 3 eau (A17);

3. Ouvrir le voletinfusewr (A7) { fig. 21) situé sur le cité droit;

4. Pousser vers lintériewr les dews boutons de décrochage
tout en tirant Iinfuseur vers lextérieur pour lextraie (fig,
1;

5. Plonger pendant environ 5 minutes Ninfuseur dans 'eau
puis le rincer sous be robinet ;

&jm.qﬁm!
RINCER UNIQUEMENT A L'EAU
Fas de nettovants - Pas de lave-vaisselle
Nettoyer l'infuseur sans utiliser de nettoyants, il pourrait
s'abimer.

6. En utilisant le pinceau, nettoyez éventuellement les résid-
us decafé présents dans be logement de [infuseur que vous
remanquez en ouvrant le valet infuseur.

T. Aprés le nettoyage, remettre linfuseur en Fenfilant dans
le support puis appuyer sur PUSH jusqu’a entendre le dlic
d'accrachage;

m Nota Bene:

Si linfuseur est difficlle 3 insérer, I est nécessalre (avant ['in-

sartion) de e mettre 13 bonne dimension en appuyant sur les

dea leviers (fig. 23).

8. Une fols inséré, s'assurer que les deux boutons de couleur
se sont déclenchés vers 'extérieur;

%, Farmer le volet infuseur.

10, Réinséner le réservoir d'eau.

19. DETARTRAGE

Détartrer la machine quand le voyant [ i (B5) clignote sur le
panngau de commande (B) et si uniguement les ichnes 3

oK (B15) et ™ ESC(B14) restent allumeées.
Sion souhaite procéder immédiatament au détartrage, appuyer

sur @ OK et suivre les indications 4 partir du point 4,

£+

Pour remettre le détartrage 3 un autre moment, appuyer sur

o™ Esc: sur técran, e voyant ] clignate et rappelle que

I'apparedl doit étre détartne,

&Jumﬂm!

«  Avant l'utilisation, lire les Instructions et Fétiquette du
détartrant reportées sur Femballage du détartrant.

«  lest recommandd d'utiliser exclusivement du détartrant
De'Longhi, Lutilisation de détartrants non approprids,
alnsi que le détartrage non réguligrement effeciué, peu-
vent entrainer |'apparition de défauts non couverts par la
garantie du producteur.

51 on souhaite détartrer |a machine, procéder comme suit ;

1. Eteindre I'appareil (5tand-by) en appuyant sur 13 touche
() (A23- fig. 7) vair chapitre « 7. Arrét de Ipparel =)

2 Vider I'sgouttoir (A15), le bac & marcs (A11) et réinsérer e
tout dans la maching;

3. Maintenir licone {Deg (BS) enfoncée jusqu'a e que le

voyant [ (B5) et les icomes < ESC et -@ 0K
s'allument;

4. Vider complétement le réservair d'eau (A17) enenlevant, si
présent, le filtre adoudisseur (C4).

5. Verser le détartrant ((3) dans le réservoir & eau jusqu'au ni-
veau A [comrespandant 4 un emballage de 100 mi ) imprimé
al'intérieur du résarvoir puis ajouter un litre d'eau jusqu’au
niveau B (fig. 24) ; puis réinsérer le réservoir 3 eau dans la
machine;

6. Positionner sous |a buse & cappuccing {A20) et le bec ver-
seur de |a buse 3 café (A1%) un rédipient d'une capacité
minimale de 1,8 litres (fig. 25) ;

Attention ! Risque de brilfures

[e 'eau chaude contenant des acides sort de la buse 3 cappu-

cino et du bec verseur de café. Eviter tout contact ave cette

solution.

7. Appuyer sur Ficdne @ OK pour confirmer lintroduc-
tien de la solution : le programme de détartrage démarre.

8. Aprés quelques minutes, l'icdne f&? ESC(B14) clignote

pour indiguer de touner le bouton vapeur/eau chaude
(A22) sur a =,

4, ‘&’Aprésmlrpuslmm le bowton sur 1, le programme
de détartrage commence et e détartrant coule de I3 buse
A cappuccino et effectue automatiquement touke une série
de ringages a Intervalles pour éliminer les résidus de cal-
caire de Nintérieur de 12 machine,

Aprés enviran 35 minutes, I'appareil interrompt le détartrage et

levoyant £23 (B3) clignote,



10. Lappareil est maintenant prét pour un processus de rin-
age avec de l'eau fraiche. Vider le récipient utilisé pour re-
cueillir la solution détartrante et extraire le réservoir 3 aau,
le vider, le rincer 4 'au courante, ke remplir jusqu’au ni-
veau MAX avec de l'eau fraiche et linsérer dans la machine.
Remettre be récipient utilisé en place pour récupérer la so-
lution détartrante sous le bec verseur de [a buse a café etla

buse i cappuccing {fig.25).

. Appuyer sur Ficdne @ OK: "f",a ESC dignote pour
signaler de positionner le bouton vapeur/eau :haude?

sur@; ab

Fositionner le bouton vapeur/eau mm%sum pour
commendcer le ringage, L'eau chaude sort du bec verseur de
la buse a café,

Aprés e délai prédéfini, lNedne L{b ESC clignote. Posi-

tionner le bouton sur I ka distribution continue par la buse

4 cappuccino. Quand il n'y a plus d'eau dans |e réservoir, le

voyant £03 (B3) s'allume.

. L'appareil est maintenant prét 3 un second processus de
ringage avec de I'eau fraiche. Vider le récipient utilisé pour
recueillir Feau de ringage et extraire le réservoir a eau, le
vider, be rincer a l'eau courante, le remplir jusquau niveau
MAX avecde l'eau fraiche. 5i le filtre adoucisseur a été retiré
précédemment, le remettre en place puis remettre le réser-
voir dans la machine.

. Remettre le récipient vide utilisé pour récupérer l'eau de

ringage sous |a buse 3 cappuccing

. Appuyer sur l'icéne @ OK : I'appareil reprend le rin-
age uniquement a partir de [a buse a cappuccing;

. Quand il 'y a plus dieau dans le réservoir, le voyant £33
clignate,

. Vider le récipient wtilise pour récupérer 'eau de ringage,
extraire et remplir be réservoir 3 eau avec de l'eau fraiche
Jusqu'au niveau MAX et le réinsérer dans la machine ;

Ticone &9 ESClignate.

Tourner le bouton en position 0.

Vider et réinsérer 'égouttoir (A15) et le tiroir 3 marc de café
[A11).

Lopération de détartrage est terminée.

(] Wota gene:

+  Sile cyde de détartrage ne se termine pas cormectement
(ex, coupure de courant), nous conseillons de répéter le
cyche.

«  Ilest tout 3 fait normal, aprés avoir effectué le détartrage,
de trouver de I'eau dans le tinodr & marc de café (A11).

1.

13,

14,

20.
2.
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«  Lappareil a besoin d'un troisiéme ringage, s le réservoir 4
eall n'a pas été rempli jusqu’au niveau MAX: ceci pour 5'as-
surer que |a solution détartrante a complétement été vidée
des circuits internes de |"appareil,

20. PROGRAMMATION DE LA DURETE DE L'EAU

Le voyant EEI_iHSE sallume aprés une période de fonctionne-
ment prédéfinie qui dépend de la dureté de 'eau.

La machine est préconfigurée en wsine sur le niveau de dureté
4. Il est possible de programmer [a machine en fonction de la
dureté réelle de I'sau courante dans les différentes réglons, ren-
dant ainsi Fopration de détartrage moins fréquente,

20.1 Mesure de la dureté de I'eau

1. Retirer la bande réactive "TOTAL HARDNESS TEST " (C1)
de son emballage fournie avec les instructions en langue
anglaise;

2. Plonger entiérement fa bande réactive dans un verre d'eau
pendant environ une seconde;

3. Extraire la bande de I'eau et |a secouer légerement. Aprés
une minute, 1, 2, 3 ou 4 petits carés rouges se forment,
en fonction de 1a duretd de Peau ; chague petit carmé cor-
respand a 1 niveau.

Bande réactive Dureté | Programmation

deleau | correspondante
muimini || S R
mmimi 1| e XL
TN |0000
TR 0000

20.2 Réglage de la dureté de l'eau

1. Avec la machine éteinte (veille) mals avec intermupteur
général enfonceé (fig. 1);

2. Maintenir icéne 22 (B9) enfoncée jusqu'a Iallumage
des iodnes sur le panneau de contrile (B);

1. Appuyer sur ictine @b (B8);
4. Sélectionner le niveau de dureté de l'eaw en appuyant de

nowveau sur cine §hig:
5. Appuyer sur |'icine @' 0K (B15) pour confirmer (ou

\'E‘}l ESC (B14) pour quitter sans faire la modification).
Les vovants s éteignent.



A ce stade, la machine est reprogrammée selon la nouvelle
configuration de la dureté de l'eau.

21. FILTREADOUCISSEUR

Le nouveau filtre est maintenant activé et il est possible de con-
tinuer a utiliser la machine.

22, DONNEES TECHNIQUES

Certains modéles sont dotés d'un Altre adowcisseur (C4) : si votre

modéle n'en est pas doté, nous vous conseillens de I'acheter

auprés des centres d'assistance agréés De'Longhi,

Pour une utilisation correcte du filtre, suivre les instructions in-

diquées ci-aprés.

21.1 Installation du filtre

1. Retirer le filtre {C4) de lembaflage. Le type de dateur dé-
pend du filtre fourni (fig. 26) ;

2. Tourner le disque du calendrier afin de visualiser les 2
prachains meds d'utilisation.

G] Nota Bene

e filtre & une durée de deux mois si I'appareil est utilisé nor-

malement, en revanche, si la machine n'est pas utilisée tout

en ayant le filtre installé, celui-cl a une durée de 3 semaines

maximum,

3. Pour activer le filtre, faire couler de l'eau du robinet dans
Forifice du filtre comme Indiqué sur la fig, 27 jusqu'a ce que
['2au sorte par les ouvertures latérales pendant plus d'ung
minute;

4. Bxtraire le réservolr (A17) de la machine et le remiplir d'eau;

5. Insérer le filtre a lintérieur du réservair et e plonger com-
plétement pendant une dizaine de secondes, en l'inclinant
et en appuyant légérement dessus afin de permettre aux
bulles d"air de sortir (fig. 28).

6. Insérer le filtre dans le logement prévu a cet effet (A18) et
I'enfoncer a fond (fig. 29);

7. Refermer le réservoir avec le couvercle (A16 - fig. 30) puls
réinsérer le réservoir dans la machine;

8. Placer un récipient (capacité min. 500 ml) sous la buse &
eau chaude [A20).

9, Faire couler de I'sau chaude en tournant le bouton vapeur/
eaucha (A22)surl,

. Distribuer au moins 500 ml d'eau, puis positionner le bou-
ton vapeur/eau chaude %m 0.

Le filtre est maintenant activé et il est possible de continuer &

utiliser la machine,

21.2 Remplacement du filtre

Quand les deux mois de durée (voir calendrier) se sont écoulés,

ou bien si I'appareil n'est pas utilisé pendant 3 semaines, il est

nécessaire de procéder au remplacement du filtre;

1. Extraire be réservair (A17) et le filtre usé (C4) ;

2. Retirer le nouveau filtre de I'emballage et procéder de la
fagon Hlustrée du paint 2.3 10 du paragraphe précédent.

i

Tension : 120-240'V -~ 50/60 Hz max. 104
Puissance absorbée: 1450W
Pression ; 1,5MPa (15 bars)
Capacité man. du réservair a eau : 151
Dimensions LxPxH : 2400440360 mm
Longueur du cordon ; 1150 mm
Poids : 9.2 kg

@lilté max. du bac a grains : i00g
[| Cet appareil est conforme au Réglement européen

1935/2004 sur les matériaux destings & entrer en contact avec
des denrées alimentaires.

23. ELIMINATION

Ne pas joter I'appareil avec lesdéchets ménagers mals
E\/ I'amener dans une déchetterie officielle.
—




24. SIGNIFICATION DES VOYANTS

VOYANTS VISUALISES CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Leau dans le réservoir (A17) est | Remplir le réservoir & eau etfou l'insérer correct-
L4 =] £y M insuffisante. ement, en 'enfongant au maximum jusqu's son
accrochage.
CLIGNOTANT
D ol S Le réservair (A17) n'est pas inséré cor- | Remplir le réservoir correctement en l'enfongant
i - EBE rectement ou pas inséré du tout. U maximum jusqu's son accrochage.
Le tiroir & marc (A11) de café est plein. Vider le tiroir & marc, Fégouttoir (A15) et effectuer
/ = M le nettoyage, puis les réinsérer (fig. 16). Impor-
tant : lors de ['extraction de l'égouttodr, il est ob-
ligatnire de toujours vider be tirgdr & marc de cafié
CLIGNOTANT méme 5'il est peu rempll. 51 cette opération n'est
pas effectuée, lors de la préparation des cafés
subvants, le tiroir 3 marc de café peut se remplir
plus que prévu et abstruer la machine.
| = S 4 Apres le nettoyage le tiroir & marc n'a pas | Extraire I'égouttoir (A15) et insérer le tiroir 4
. * #t6 inséré (A11). marc de café.
FIXE
| = O A Le café en grains est terminé. Remplir le réservoir 4 grains (A3 - fig. 9).
2 FIXE Lentonnair (A4) pour le café prémoulu | Vider l'entonnoir & I'aide du pinceau, de la fagon
est bouché. décrite dans le §*18.8 Nettoyage de lentonnoir
YY1l pour lintroduction du café prémoulu”.
CLIGNOTANTS
B S A La fonction “rafié prémoulu” a été sélec- | Introduire be café prémoulu dans |'entonnoir (fig.
o tionnée mais aucun café prémoulu n'a | 12) ou désélectionner la fonction prémoulu,
FIXE été versé dans I'entonnoir (A4).
Lentonnoir (A4) pour le café prémoulu | Vider T'entonnoir & I'aide du pinceau, de la
oy est bouché. fagon décrite dans le par. “18.8 MNettoyage
de lentonnoir pour IMntroduction du café
CLIGNOTANT prémouly”,
Rappelle qu'il est nécessaire de détartrer | [l est nécessaire d'effectuer au plus tot le pro-
F = & A H la machine. gramme de détartrage décrit dans le chap. « 19
Détartrage .
CLIGHOTANT

3




B

= & oA

CLIGROTANT

XY X1/}

CLIGHOTANTS

La mouture est trop fine et le café sont
par conséquent trop lentement ou ne
sort pas du tout.

Répéter la distribution du café et toumer le
bouton de réglage de la mouture [AS - fig. &)
d'un cran, dans le sens des abguilles d'une man-
tre, vers le numéro 7, pendant que le moulin &
café est en marche. i aprés avoir fait au moins
2 cafés, la distribution est encore trop lente,
répéter |a commection en toumant le bouton de
réglage d'un autre cran (voir §"15.1 Réglage du
maulin & café”). 5ile probléme persiste, s'assurer
que le réservoir d'eau (A17) soit inséré au max-
imurm, positionner le bouton #3u chaude/vapeur
(AZZ) sur I et faire couler un peu d'eau jusqu's ce
que [& flux soit réqulier,

En présence du filtre adoucisseur (C4) une
bulle d'air a pu étre relichée a l'intérieur
du circuit et en a blogqué la distribution.

Faire couler un peu d'eau en toumant le bouton
vapeur (A22) sur I jusqu'a ce que le flux soit
réqulier.

13

&

CLIGNOTANT
o

CLIGNOTANT

La mouture est trop fine et le café sort
par conséquent trop lentement ou ne
sort pas du tout.

Répéter la préparation du café en utilisant
une autre mouture ou diminuer la dose. 5i le
prabléme persiste, s assurer que le réservoir d'eau
(A17) soit inséré au maximum, positionner le
bouton vapeur/eau chaude (A22) sur | et faire
couler un peu d'eau jusqu'a ce que le flux soit
régulier.

En présence du filtre adoudisseur (C4) une
bulle d'air a pu &tre relichée a l'intérieur
du circuit et en a blogué 1a distribution.

Faire couler un peu d'eau en toumant le bouton
vapeur (A22) sur | jusqu'd ce que ke flux soit
réqulier.

=N

CLIGNOTANT

+ 9 ok
FINES

Un café LONG avec café prémoulu a été
demandé

Verser dans l'entonnoir (A4) une dose (C2) rase

de café prémoulu, et appuyer sur G5 OK
(B15) pour continuer et terminer l'opération,

Y 1/l/]
CLIGNOTANTS

Trop de café a été utilisé,

Sélectionner un arome plus léger en appuyant
sur @0 (BB) ou diminuer la quantité de café
prémoulu.

8

= o £ Y

CLIGN. + CLIGN.
&

CLIGHOTANT

Le circuit hydraulique est vide

Pasitionner le bouton vapeur/eau chaude (A22)
sur | jusqu'a ce que la distribution s'améte, puis
remettre e bouton sur 0. 5 I'alarme intervient
durant |a distribution d'eau chaude ou de la
vapeur, remettre le bouton sur 0. Positionner e
bouton vapeur/eaw chaude sur | jusqu'a ce que 13
distribution 5 arméte, puks remettre e bouton sur
0. 5i le probléme persiste, vérifier que le réser-
voir & eau (A17) soitinséré 3 fond,

i9




F o=l s om | Uintérieurdelamachine esttréssale. | Nettoyer soigneusement la machine de la fagon
décrite dans le chap. "18. Nettoyage". Si aprés
FIXE I nettoyage, la machine affiche encore be mes-
sage, ¢ adresser 3 un centre ' assistance,
Aprés e nettoyage, l'infuseur (AB) n'a pas | Insérer l'infuseur de la fagon décrite dans le §
F =2 O A té réinséré. « 18.9 Nettoyage de linfuseur ».
CLIGNOTANT
Indique de tourner be bouton vapeur/eau | Tourner le bouton vapeur/eau chaude.
4 chaude (A22).
CLIGNOTANT
Indique qu'il est nécessaire de détartrer | I est nécessaire deffectuer au plus 16t e détar-
= & A | la machine. trage (voir chap. « 19 Détartrage ).
CLIGNOTANT
Y esc + D) ok
FIXES

25. RESOLUTION DES PROBLEMES

Ci-aprés sant énumérés certains dysfoncionnements possibles.
Sile probléme ne peut pas Btre résolu de la fagon décrite, contacter 'Assistance Technique.

PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Le café n'est pas chaud. Les tasses n'ont pas été préalablement | Chauffer les tasses en les ringant avec de
chauffées, I'eau chaude (N.B. il est possible d"utiliser
|a fonction eau chaude).

2 4 3 minutes se sont écoulees depuis le | I faut réchauffer les circuits internes avec
demier café et les circuits internes de la | un ringage avant de préparer un café,

machine ont refroidi. puis appwersurri:érw@ (B15).
La température du café définie est trop | Dans le menu, configurer une tempéra-
basse. ture plus élevée (voir chap. « 9. Confiqu-

ration de | lempérature =),

Le café est trop liquide ou n'a pas assez | Le café est moulu trop grossiérement, Tourner b2 bouton de réglage de la mou-
de creme. ture (AS) d'un cran vers le numéno 1 dans
le sens inverse des aiquilles d'une montre,
pendant que le moulin & café est en
miarche (fig. 8). Procéder un cran & la fois
jusqu'a l'obtention d'une distribution sa-
tisfaisante, Leffet est visible uniquement
aprés |a distribution de 2 cafés (vair para-

graphe“15.1 Réglage du moulin a café”).

Le café n'est pas approprié. [tiliser du café pour machines & café
espresso,




Le café sort trop lentement ou bien au
goutte-a-goutte.

Le café est moulu trop finement.

Tourner le bouton de réglage de la
mouture (A5) d'un cran dans le sens des
alguilles d'une montre vers le numérn
7, pendant que le moulin 4 café est en
marche (fig. 8. Procéder un cran a la fois
Jusqu'a Fobtention d'une distribution sa-
tisfaisante. Leffet est visible uniquement
aprés la distribution de 2 cafés (voir para-
graphe “15.1 Réglage du moulin a café™).

Le café ne coule pas. La machine détecte des impuretés & I'in- | Attendre que |'appareil soit prét & 'em-
térieur; le voyant ,!E (B1) clignote ploi et sélectionner 3 nouveau la bols-
son souhaitée. 5i le probléme persiste,
sadresser au Centre d'Assistance Agrée.
Linfuseur (A8) ne peut pas étre extrait | L'arrét n'a pas été effectué correctement | Améter la machine en appuyant sur la

touche (| )(423) (chap. « 7. Arrét de I'ap-
parell = ;

Au terme du détartrage, appareil a be-
sain d'un trolsiéme ringage

Durant les deux cycles de ringage, le rés-
ervoir n'a pas été rempli jusqu'au niveau
MAX.

Procéder comme requis par I'appareil,
mais en vidant d'abord I'égouttolr (A15)
pour éviter que I'sau ne déborde.

Le lait mousseux contient de grosses
bulles

Le lait n'est pas suffisamment froid ou
n'est pas demi-écréme,

[Miliser de préférence du lait totalement
écrémé, ou bien demi-écrémé, a la
température du réfrigérateur {environ
5°C). 5i le résultat n'est pas encore le
résultat souhaité, tenter de changer de
marque de lait.

Le lait n'est pas émulsionné,

La buse a cappuccine (AZ2) et la buse va-
peur/eau chaude (A21) sont sales,

Effectuer le nettoyage en suivant les
instructions du § « 16.1 Nettoyage de la
buse & cappuccing aprés lemplai »,

La distribution de vapeur s'interormpt
durant |'utilisation

Un dispositif de sécurité interrompt la
distribution de vapeur

Attendre quelques minutes, puis réacti-
ver [a fonction vapeur.

L'appareil ne s'allume pas

La fiche n'est pas branchée 4 la prise.

Brancher la fiche a la prise de courant
(fig. 1),

Uinterrupteur général (A6 n'est pas
enfoncd.

Enfoncer l'interrupteur général {fig. 1),

Le café ne sort pas de F'un ou des deux
bsecs verseurs de | buse,

Les becs verseurs de la buse & café (A19)
sont bouchés.

Mettoyer les becs verseurs en suivant les
instructions du § « 18.7 Nettoyage des
bacs verseurs de café »,
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